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ANTIPASTI pt PESCE

CRUDITE (CONSIGLIATO PER 2 PERSONE)

32,00 €
20STRICHE, 4 FASOLARI, 2 SCAMPI, 2 GAMBERONI, 2 CANOCCHIE
TARTARE di TONNO** e CARPACCIO di SALMONE**
possibili variazioni a seconda della disponibilita
ALLERGENI: MOLLUSCHI, SOLFITI, CROSTACEI
TARTARE DI TONNO** 15,00 €
TARTARE DI SALMONE** 12,00 €
GAMBERI ALLA CATALANA 15,00 €
GAMBERONI ARGENTINI, POMODORINI, CIPOLLA, SEDANO
ALLERGENI: CROSTACEI
ANTIPASTO DA GENNARO 14,00 €

POLIPO, COZZE, ALICI**, SALMONE** E SPADA* MARINATI, OSTRICA
ALLERGENI:MOLLUSCHI, SOLFITI

POLIPO CALDO CON PATATE 12,00 €
SOUTEMISTO 12,00 €
COZZE, VONGOLE, FASOLARI, CANNOLICCHI E CROSTINI

ALLERGENI: MOLLUSCHI, GLUTINE

COZZE ALLA MARINARA 10,00 €
ALLERGENI: MOLLUSCHI

COZZE AL LIMONE 10,00 €
ALLERGENI: MOLLUSCHI

INSALATA DI MARE 12,00 €
ALLERGENI: MOLLUSCHI

CARPACCIO MISTO 12,00 €
SPADA, SALMONE** E ALICI MARINATE IN ACETO

ALLERGENI: SOLFITI

COCKTAIL DI GAMBERETTI 12,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI, UOVA
OSTRICHE/GAMBERI**/SCAMPI** cad. 3,50 €

S
ANTIPASTI b1 TERRA

PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA 12,00 €
DI BUFALA

ALLERGENI: PRODOTTI A BASE DI LATTE

TAGLIERE DI AFFETTATI
CON BRUSCHETTA E SOTT'OLI

ALLERGENI: GLUTINE

CAPRESE DI BUFALA CON POMODORO

ALLERGENI: PRODOTTI A BASE DI LATTE

BURRATA DI BUFALA, MORTADELLA
E PISTACCHIO

ALLERGENI: PRODOTTI A BASE DI LATTE, FRUTTA SECCA, SOLFITI

BRESAOLA CON RUCOLA E GRANA

ALLERGENI: PRODOTTI A BASE DI LATTE

<
PRIMI PIATTI b1 PESCE

PASTA FRESCA DA GENNARO¢rurmioimars 12,00 €

ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE, MOLLUSCHI
12,00 €

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA
CON GAMBERI, ZUCCHINE E POMODORINI

ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE

12,00 €

10,00 €
12,00 €

10,00 €

LINGUINE ALL’ASTICE 20,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO 12,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI. GLUTINE, MOLLUSCHI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI 14,00 €
ALLERGENI: GLUTINE, MOLLUSCHI

PENNE ALLA POLPA DI GRANCHIO 14,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE 12,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE

LINGUINE CON SALMONE AFFUMICATO 10,00 €
E ZUCCHINE

ALLERGENI: GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE

PACCHERI GAMBERI PORCINI 12,00 €

E POMODORINI

ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE

e
PRIMI PIATTI b1 TERRA

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 8,00 €
ALLERGENI: GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE. UOVA
PACCHERI SCAMORZA E SALSICCIA 10,00 €

ALLERGENI: GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE

GNOCCHETTI DI PATATE ALLA SORRENTINA 8,00 €

ALLERGENI: GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE
GNOCCHETTI DI PATATE CON STRACCIATELLA 10,00 €
E POMODORINI SECCHI

ALLERGENI: GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 10,00 €
ALLERGENI: GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE
RISOTTO SALSICCIA ZUCCHINE E ZAFFERANO 10,00 €

ALLERGENI: GLUTINE, PRODOTTI A BASE DI LATTE

<
SECONDI PIATTI p1 PESCE

GRIGLIATA DA GENNARO 25,00 €
2 GAMBERONTI*, 2 SCAMPI* E MEZZO ASTICE

ALLERGENI: CROSTACEI

GRIGLIATA MISTA DI PESCE* 18,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI

FRITTO MISTO* 14,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE

CALAMARI FRITTI* 14,00 €
ALLERGENI: GLUTINE

TONNO SCOTTATO CON SEMI 18,00 €
DI PAPAVERO**

GAMBERONI ALLA GRIGLIA* 15,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI

SCAMPI ALLA GRIGLIA* 18,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI

BRANZINO ALLA GRIGLIA/FORNO 14,00 €
ORATA ALLA GRIGLIA/FORNO 14,00 €
SEPPIE ALLA GRIGLIA* 12,00 €
SALMONE ALLA GRIGLIA** 12,00 €
PESCE SPADA ALLA GRIGLIA** 12,00 €
POLIPO** ALLA GRIGLIA 16,00 €
CON POMODORI, OLIVE E RUCOLA

GAMBERI** FRITTI 15,00 €
ALLERGENI: CROSTACEI, GLUTINE

FILETTO DI BRANZINO o ORATA 15,00 €

CON FUNGHI PORCINI

C
SECONDI PIATTTI DI TERRA

FILETTO ALLA GRIGLIA 19,00 €
FILETTO AL PEPE VERDE 19,00 €
ALLERGENI: PRODOTTI A BASE DI LATTE

TAGLIATA b1 MANZO coN RUCOLA E GRANA 14,00 €
ALLERGENI: PRODOTTI A BASE DI LATTE

TAGLIATA b1 MANZO coN PORCINI 14,00 €
COSTATA DI MANZO 18,00 €
COTOLETTA ALLA MILANESE 12,00 €

CON PATATINE* FRITTE

ALLERGENI: GLUTINE, UOVA

@ @ e

B>
DA GENNARO 10,00 €
POMODORO, STRACCIATELLA, POMODORINI GIALLI DEL VESUVIO E ACCIUGHE
MARGHERITA 6,00 €
POMODORO,MOZZARELLA
MARINARA 5,00 €
POMODORO, AGLIO, ORIGANO
BUFALINA 8,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, MOZZARELLA DI BUFALA DOC
SALSICCIA E FRIARIELLI 8,00 €
MOZZARELLA, SALSICCIA, FRIARIELLI
CAPRICCIOSA 8,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI., OLIVE
PROSCIUTTO E FUNGHI 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO
4 STAGIONI 7,50 €
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI
PROSCIUTTO 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
4 FORMAGGI 7,50 €
POMODORO, MOZZARELLA, ZOLA, EMMENTAL, TALEGGIO
TONNO 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO
SCAROLA 9,00 €
MOZZARELLA, SCAROLA, ACCIUGHE, OLIVE
VALDOSTANA 8,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, FONTINA, ORIGANO
NAPOLI 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO
SALERNITANA 8,00 €
POM., MOZZ., PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI, SALAME PIC,, OLIVE
ROMANA 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO
PUGLIESE 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLE
SICILIANA 7,00 €
POMODORO, OLIVE, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO
CALZONE LISCIO 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
CALZONE FARCITO 8,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI
PARMIGIANA 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, SCAGLIE DI GRANA
FRUTTI DI MARE 10,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, VONGOLE, COZZE, POLIPO
DIAVOLA 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE
VERDURE 8,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, RADICCHIO, MELANZANE, PEPERONI
WURSTEL 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL
PATATINE 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, PATATINE*
WURSTEL E PATATINE 8,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL E PATATINE*
COCKTAIL 10,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, INSALATA, GAMBERETTI IN SALSA ROSA
ZOLA E MELE 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, ZOLA, MELE
PRIMAVERA 7,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, POMODORINI
PORCINI 8,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, PORCINI
SALMONE 10,00 €
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE**
CALAMARI 10,00 €

POMODORO, MOZZARELLA, CALAMARI**

GAMBERETTI

POMODORO, MOZZARELLA, GAMBERETTI

MARE E MONTI

POMODORO, MOZZARELLA, PORCINI, FRUTTI DI MARE

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA

POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA

FANTASY

POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, SPINACI, MELANZANE, PEPERONI

VEGANA m

POMODORO, PORCINI, CIPOLLA, OLIVE, CARCIOFI, BASILICO

BARESE

POMODORO, POMODORINI SECCHI, STRACCIATELLA, CRUDO E BASILICO

BURRATA E MORTADELLA

MOZZARELLA, BURRATA, MORTADELLA, PISTACCHIO, BASILICO

PANCETTA

MOZZARELLA, PANCETTA, PATATE LESSE, SCAGLIE DI GRANA

4 SALUMI

POMODORO, MOZZARELLA, COTTO, SALAME PICCANTE, WURSTEL, SALSICCIA

SUPER DIAVOLA

POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, ZOLA

SPECK E BRIE

POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, BRIE

PIZZA PIU

POMODORO, MOZZARELLA, BUFALA, COTTO, PORCINI

FOCACCIAm

10,00 €
10,00 €
8,00 €
8,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
8,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
12,00 €
3,00 €

LE NOSTRE PIZZE VENGONO PREPARATE CON FARINA TIPO 00

DI GRANO DURO, ACQUA, SALE E LIEVITO DI BIRRA.
TUTTE LE NOSTRE PIZZE CONTENGONO GLUTINE

D

CONTORNI e INSALATE

VERDURE GRIGLIATE
INSALATA MISTA
POMODORI

PATATINE FRITTE*
ZUCCHINE ALLA SCAPECE
SPINACI* E PATATE LESSE
INSALATONA

INSALATA VERDE, RADICCHIO, MAIS, POMODORO, TONNO SOTT’OLIO

)

BEVANDE

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE
VINO DELLA CASA 1. LT

VINO DELLA CASA % LT

VINO DELLA CASA 4 LT

BIRRA ALLA SPINA MEDIA
BIRRA ALLA SPINA PICCOLA
BIRRA PORETTI 5 LUPPOLI
BIRRA PORETTI 6 LUPPOLI
BIRRA IN BOTTIGLIA 66 CL
BIRRA ANALCOLICA 33CL

COCA COLA, COCA COLA ZERO, SPRITE,

FANTA, THE PESCA/LIMONE
COCACOLADA1LT

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €
7,00 €

2,50 €
9,00 €
5,00 €
3,00 €
4,50 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
4,50 €
3,50 €
2,50 €

6,00 €

COPERTO £ 2,50

* Prodotti congelati o surgelata all’origine.

**Alimento sottoposto a trattamento di bonifica ai sensi del Reg. CE 853/2004.

11 cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione.
Durante le preparazioni in cucina non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto, i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11.
Allergeni: pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali contenenti glutine, uova e prodotti a base di uova,
soia e prodotti a base di soia, latte e prodotti a base di latte, anidride solforosa e solfiti, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a base di lupini, arachidi
e prodotti a base di arachidi, senape e prodotti a base di senape, semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
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00 €

3,

$ cad
I NOSTRI DOLCI

ALLERGENI: CHIEDERE AL PERSONALE PER CONSULTARE SCHEDA

TECNICA DEGLI ALLERGENI

CANNOLO SICILIANO*

DELIZIA AL LIMONE* -

¥*

~

BABA - TORTA PERE E CIOCCOLATO

<

TIRAMISU - PROFITEROLES*

PANNA COTTA - CHEESECAKE*
MERINGATA* - TARTUFO BIANCO/NERO*

CROSTATA AI FRUTTI DI BOSCO*

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
SEMIFREDDO AL TORRONCINO

Y
BAR

SGUARRONE”

“«

~

CAFFE ALLA GENNARO

~

CAFFE ESPRESSO

~

CAFFE CORRETTO

AMARI

LIQUORI
GRAPPE




